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__SunarUn, T ki l1 bolgele izlikle se gday
b aarlylaxdolunun bereketini ve tarim mi fralara tagimaktadir.
yilinda, Osmaniyede kurulan Sunar Un ve esisleri, ( aniyenin

sanayi tarihine 6nemli bir katki saglamus, & in ilk sanayi tesisleri

[
k modern yerleskesinde

sinda yerini almigtir. Osmaniyede 15.000

faaliyet gosteren Sunar Un, yarim asr1 agan tecriibesiyle Tiirkiye

un sektériiniin lider firmalarindan biridir. ISO ikine listesinde
gectigimiz yila gore 40 basamak birden yiikselerek 94tinci siraya

yerlesmesi, markanin istikrarli bitytimesinin giiclii bir géstergesidir.

Yaklasik 50 galisaniyla bolgesinde 6nemli bir istihdam kaynagi olan Sunar
Un, 2024 yilinda hayata gegirdigi yenileme yatirimiyla tiretim kapasitesini iki
katina gikararak Turkiyenin en modern un fabrikasi unvanim kazanmagtir.

Yillik diretim kapasitesini 75 bin tondan yaklagik 150 bin tona yiikselten

firma, kalite ve verimlilikte sektor standartlarini yeniden tanimlamaktadar.
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Topraktan Sanayiye
Uzanan Vizyon

Sunar Yatirimn temelleri, Malatya Darende kokenli,

yiiksek ziraat mithendisi Haci1 Nuri Comunun topraga,

ciftciye ve tiretime duydugu derin baglilikla atild:.

Geng yasta ziraat sahasinda baglayan bu yolculuk, bilgiyi emekle
harmanlayan, vizyoner bir sanayi anlayigina déniistii.

Caligkanlig: ve hayirsever kimligiyle taninan, TBMM Ustiin Hizmet
Odiilii sahibi kurucumuz; egitim, saglik ve sosyal alanlarda kalic1 eserler
birakirken, giftgiye ve topraga olan bagliligini is hayat1 boyunca korudu.
Turkiyenin dort bir yanindaki ciftgilerle ayn: topraga basan, aym
mevsimlere taniklik eden Haci Nuri Comu; bugday, misir, aygicegi,

soya ve kanola gibi temel tarim tirinlerini yalnizca iiretimde

degil, sanayide de katma degere doniistiirecek tesisler kurdu.

1976 yilinda Osmaniyede kurulan Sunar Un, bu vizyonun en 6nemli

adimlarindan biri oldu. Kaliteli bugday temini, modern iiretim altyapisi ve
genis tirlin yelpazesiyle kisa siirede bolgenin 6nde gelen un treticilerinden

biri haline geldi.

Bugiin Sunar Yatirim; gida, yem, yag, nisasta ve biyopolimer alanlarinda
faaliyet gosteren grup sirketleriyle, yerli iretimi destekleyen entegre bir
sanayi ekosistemi olusturmustur. Hila kurucumuzun vizyonu 1s18§1nda;
topraga saygily, ciftciye dost, iilke ekonomisine deger katan bir anlayisla
yolumuza devam ediyoruz. Kurdugu her tesis, “yerli iiretim, giiclii tarim ve
strdirilebilir sanayi” hedefinin somut birer yansimasidir. Kurucumuzun
topraga duydugu sevgi ve emege verdigi deger, bugiin her ¢uval unumuzda

kalite, gtiven ve istikrar olarak hayat bulmaktadur.




1976 yilinda kurulan Sunar Un, kokli tecriibesini siirekli yatirim
ve iyilestirme anlayisiyla birlestirerek bugiin sektoriin en
modern ve hijyenik tesislerinden birine sahip olmustur. Kalite ve
miigteri memnuniyetini temel ilke edinen Sunar Un, Turkiyenin
verimli bolgelerinden 6zenle segilen bugdaylan isleyerek yiitksek
performansli ve giivenilir un cesitleri tiretmektedir.

21.000 m’ alan Gizerine kurulu tesisin 12.000 m”si kapali iiretim

sahasindan olugmaktadir. Bu modern tesiste gida giivenligine uygun,

insan sagligini gozeten ve ¢evreye duyarh iiretim yontemleriyle farkh

ihtiyaclara yonelik un cesitleri sunulmaktadir. Firinlar igin ekmeklik

un gesitleri, ev mutfaklan icin raflara 6zel iirtinler ve pastane ile

o6zel firinlar igin liks un gesitleri aym titizlikle Gretilmektedir.

Sunar Un, gelenekten aldig: gii¢ ve gelecege duydugu

sorumlulukla hem profesyonellerin hem de ev hanimlarinin

guvenilir ¢6ztm ortagl olmaya devam etmektedir.
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Yuzyillik tariflerin lezzetini, bugiiniin ustaligiyla bulusturuyoruz.
Her katinda ustaligin inceligini tasiyan, geleneksel hamur iglerinin gizli sirr... oo
Baklava ve el yufkasi gibi 6zen isteyen tariflerde miitkemmel acilabilirlik ve
dayaniklilik saglar; her seferinde kusursuz sonug verir.
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Hiirer -
Baklavalik

Ozel Amach Bugday Unu

Baklavalik

Hiiner s

Huner
Un

Altin rengiyle géz dolduran, gitirlig
uzun siire koruyan baklavalar i¢in Hiuner
Baklavalik Un bir ustalik sirridir.
Yiiksek elastikiyeti sayesinde kolay
acilan, yirtilmayan hamur elde edilir.
Kat kat yiikselen zarif hamurlar, gerbetle
bulustugunda hem goériiniisiiyle hem de

lezzetiyle fark yaratir.

Hiiner Baklavalik Un ile yapilan baklavalar uzun siire ¢itirligini korur, serbeti
mitkemmel gekilde geker ve damakta dagilan altin rengiyle biiyiileyici bir
lezzet sunar. Her partide ayn1 standardi saglayan yapisiyla, yillardir baklava
ustalarinin giivenle tercih ettigi premium trindur.

Gelenekten aldig1 ilhami modern iiretim giiciiyle birlestirerek emeginizi
zirveye tastyan sonuglar sunar. Her katinda ustaligimizi taglandiran, baklava

lezzetinin altin anahtarnidir.
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Sunar

Baklavalik ve
Boreklik Un

Her lokmasinda ¢itir ¢itir katmanlar,

Sunar

_ hafifligiyle biyiileyen bérekler...
! . _' Hiner Baklavalik Béreklik Un, yitksek

S u N AR elastikiyetli yapisiyla kolay acilir,

UN PROFESYONEL

Ozel Un SUNAR

UN PROFESYONEL o o
yirtilmadan incelir ve ustalara egsiz bir

Kat kat acilan zarif hamur, unutulmaz hamur kivam: sunar. Ister geleneksel

bir gitirlik... Ustalarin karigim Ba kl ava ll k
ihtiyacini ortadan kaldiran bu o zel

ozel formiil, elastik yapisiyla kolay

su boregi, ister modern borek

Baklavallk gesitleri... Hiner Baklavalik Boreklik

Ozel Amach &ﬂdﬂ! Unu -
Un, her tarifte ayni kaliteyi ve giiveni

acgilir. Hazirlanan baklavalar uzun siire sunarak ustalarin vazgecilmez tercihi

gitirligini korur ve serbeti olur. Kat kat emeginizi taglandiran,

dengeli geker. borek lezzetinin altin anahtaridir.
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“ustanin huneri.

Huner

nér
Her lokmada altin gibi citir, hafif ve H un

dolgun tathlar... Lokma, halka tatlisi,

churros gibi kizartmaya uygun tathlar ¢ W

icin 6zel olarak formiile edilmistir. Ozel Amach Bugday Unu

Catlamadan kizaran, homojen hamur

we

Hiiner 5% Tatliik 7 &

yapisiyla dig1 altin gibi gitir, ici
hafif ve dolgun dokulu tatlilar igin

tercih edilir. Gelenekselden moderne

profesyonellerin vazgecilmezidir.



Yogun tempoda bile lezzetten 6diin vermeyen ustalar igin. S u n ar P r O fe Syo n e]_
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Yogun tempoda bile ilk giinki kalitesini koruyan pastane lezzetleri... Pastane ve bérek °
ustalarina stabil kabarma, dengeli yayi1lma ve zamana kars iistiin P a S t a. n e S e r]. S

dayaniklilik sunar.




SUNAR

UN PROFESYONEL

Sun-1

Pastalik & Boreklik
Ozel Amach Bugday Unu

Net: 25 Kg

W sUnanyalinim.com.ir
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Sun

Miukemmel kabaran, ince kabuklu
taptaze kekler ile pastalar... Yiiksek su
kaldirma kapasitesi, homojen hamur
yapis1 ve kolay islenebilirligi sayesinde
uriinler piserken kenar yapmaz,
tazeligini uzun siire korur ve parlak,

ince kabuk elde edilir.

NAR

UN PROFESYONEL

Cesitlik

Ozel Amach Bufiday Unu

Net: 25 Kg
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SUNAR

UN PROFESYONEL

Yufkahk

Ozel Amach Bugday Unu

Net: 25 Kg

Sunar

Yutkalik Un

Her kat1 ipek gibi, tazeligini uzun

siire koruyan yufkalar... El ve makine
yufkasi igin iiretilen bu 6zel

un, yiiksek su kaldirma kapasitesi ile
daha fazla iirlin elde edilmesini saglar.
Homojen hamur yapisi

ve kolay agilabilirligi sayesinde
yufkalar piserken sertlesmez, kurumaz,
su birakmaz; makine

yufkalan dayanikli olur ve iist iiste
kondugunda yapigmaz ve tazeligini

uzun sure korur.

i bilenler

r1lik Un,

I
izlerce il \

, gelen' ni gelec i' tagiyo

iglenebilir ap1 e dayamik i UN PROFESYONEL
~ fark yaratir. Iste \ megiyle -

makineyle h mantila

Mantilik
Un

Ozel Amach Buiiday Unu

Zaman ayni Ka zete sa -‘




Sun

Yumusacik dokusu ve restoran
standardinda lezzetiyle sofralara deger
katar... Hamburger ekmeklerinin

yan1 sira sandvig, tost ve kahvaltilik
ekmeklerde miitkemmel sonug verir.
Evde veya profesyonel mutfaklarda
hazirlanan trinler, her seferinde aym

kaliteyi sunar.

SUNAR

UN PROFESYONEL

Sunburger

Ozel Amach Bugday Unu

Net: 25 Kg
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Sar
Bugday

Anadolunun bereketli tarlalarindan
sofralara gelen altin sarisi lezzet...
Sar1 sert durum bugdayindan {retilen
bu 6zel un, yiiksek besin degeri,
zengin protein ve B vitamini igerigiyle
one cikar. Kendine 6zgii altin sarisi
rengiyle manti, eriste, ekmek, pasta
ve diger hamur iglerinde fark yaratir;
yiiksek protein orani ve dayaniklilig:

sayesinde ustalarin ilk tercihidir.
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SUNAR

UN PROFESYONEL

Sarn Bugday
Unu

Ozel Amach Bufjday Unu

w

Ozel Amach
r Tam Bugday
RUNAR Unu

Tam Dogallik, lezzet ve besin degeri bir

Bugday arada... Yuksek lif ve vitamin-mineral

(Gzel Amach Bugday Unu igerigiyle saglikli, dolgun aromas

ve esmer rengiyle hamur iglerinize
karakter katar. Ekmekten pizzaya,
kurabiyeden pogacaya kadar her

tarifin favorisidir.



Geleneksel firinlardan yiikselen sicacik tatlarin modern yorumu... S u n ar _AU { (

Gunlik Gretimde tutarlilik ve lezzet isteyen firinlar igin gelistirildi. Pide, lavas, somun

ve bazlamada yiiksek su kaldirma kapasitesi, dengeli kabuk olusumu ve yumusacik i¢ P 1 r 1 n]. S e 11> : :.rg ) -

yapisiyla geleneksel tatlar yasatir. \\\ - -
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VASUNAR

papatya

Ozel Amach
Pidelik Bugday Unu

SUTTAAL WATIF AL W04 -0070e b s Mk My o Tailioms thygan Qlar

ey BSUNAR 5ng

n:»lq[ik ”n

g’f“llllnd‘- /

- <

Ozel Amacl
Un

Altin rengi kabugu, yumusacik igiyle

PSUNAR
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ustalarin gozdesi... Unlu mamuller,

hamur igleri ve pastacilikta

ustiin sonug verir. Yitksek su kaldirma

kapasitesiyle daha fazla triin elde

papatya
Ozel Amach
Lavaslik Bugday Unu

edilir. Homojen gézenek

yapisina sahip, iyi kabarmas, yiiksek
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hacimli mamuller hazirlanir. Ince,
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parlak kabuk; lezzet, aroma

ve tazelik sunar.




Ozel Amach
Yufkalik Un

Her kat1 ipek gibi, kolay agilan
yufkalar...Ince ve elastik hamurlar icin
idealdir. Yufka ve borek

tariflerinde mitkemmel sonug

verir. Hiner Baklavalik Un ile
karnstirildiginda, baklava hamuru daha
ince ve ¢itir olur. Bugday unu birlesimi
hamurun kolay agilmasini saglar,
baklava ve hamur iglerinde

harika kivam yaratir.

Ozel Amacl
Pastalik Un

Gevrek dokulu, hafif ve zarif borekler...
Borek ve benzeri hamur iglerinde hafif,
gevrek doku

olusturur. Hamurun kolay a¢ilmasini
saglar. Hiiner Baklavalik ve makarnalik
boreklik unlar ile

karigtirildiginda tath ve tuzlu

hamur iglerinde lezzet ve doku
mitkemmellegir; makarnalik béreklik
ununun eklenmesiyle ince katmanlar

ve citir doku elde edilir.
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Ozel Amacl
Simitlik
Bugday Unu

Altin sars1 rengi ve ¢itir kabuguyla géz alic1
simitler... Yiiksek kaliteli bugdaydan tretilir,
ideal gluten yapis1 ve su kaldirma kapasitesiyle
plriizsiiz, homojen hamur saglar. Kolay
yogrulur, iyi sekil alir, Girtinler kabarir ve

citir olur. Simitlere altin sarisi renk ve lezzet

kazandirr. Tazeligi uzun siire korunur.
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Ozel Amacli ~
Simitlik Bugday Unu
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Pizzalik

Atesin hamurla bulustugu o essiz anin
sirri... Pizzaya tadini veren bugdayin
aromasiyla yogrulur; elastik yapisiyla
kolay sekil alir, gitir dokusuyla damaga
keyif verir ve malzemeleri dostca
kucaklar. Yogruldukga giiclenen ve
beklemeye dayanikli yapisiyla her

pizzada aym kaliteyi sunar.

SUNAR

UN PROFESYONEL

Pizzalik
Un

Gzel Amach Bugday Unu

Net: 25 Kg




Sunar Ozel
Amach
Cesitlik Unu

Her tarifte ayni kaliteyi arayan ustalar

i¢in glivenilir se¢im... Yiiksek su kaldirma
kapasitesi sayesinde daha fazla iirtin

elde edilir. Homojen gézenek yapisiyla

iyi kabarmus, yiiksek hacimli ve parlak
kabuklu mamuller hazirlanir. Aroma ve
lezzet katar, tazeligini uzun siire korur; her

seferinde standart ve kaliteli sonug sunar.

Upp qupovy
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sek proteinli ve giiclia
gluten yapisiyla bzenle 6gfitﬁl}nﬁ s Firin
Ekmelklik Bﬁgday Umi, hamurunuza ideal
kivam verir. Citir kabuklu, yumusak ig
dokulu ve yogun aromali ekmekler icin %100
bugdaydan tretilmistir. Profesyonel firincilar

ve ev yapimi ekmek severler igin idealdir.
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Ozel Amach ’ f Ozel Amach

Her firinda aymi kaliteyi sunan, B v d
givenilir ekmeklerin sirr1... Yiiksek ug ay Unu
su kaldirma kapasitesiyle daha fazla

iirtin verir. Homojen gozenek yapisiyla Geleneksel tandir ekmeklerine 6zgii

kabaran, yitksek hacimli ve parlak karakteristik aroma ve tok lezzet...

rl:mnblik “n

kabuklu ekmekler elde edilir. Katk: Yiiksek lif icerigi sayesinde tokluk

kullanmadan dogal lezzet ve aroma hissi verir, sindirimi kolaylastirir ve

saglar; tazeligini uzun siire korur ve diyetik ozellik tagir. Kolay islenebilir

standart kalite sunar. yapisiyla verimi artirir; uzun siire

Y

tazeligini yan, lezzetli ve saglikli

Bugday Unu
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muller elde etmenizi saglar.
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Evde usta isi lezzetler i¢in glivenilir segim.

Ev mutfaklarinda usta isi sonuglar... Baklavalik, el yufkas: ve geleneksel hamur islerinde M ar 1 f e tl e 1‘1 S e 1' 1 S .I. 2

kolay agilabilen, dayanikl: ve zarif hamurlar igin 6zel olarak formiile edilmistir.
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iy Pasta, Kek.
[} Baklava, Hivel ve

Tom Hamu ller

in Bugday Lnu

Sunar Pastalik
Boreklik Un

Sevgiyle hazirlanan boérekler, mis kokulu
pastalar ve yumusacik kekler...

Yiiksek su kaldirma kapasitesiyle daha fazla
irn verimi saglar, homojen hamur yapisi
ve kolay islenebilirligiyle 6ne ¢ikar. Kabaran
irtnler ince ve parlak kabuklarnyla goz
doldurur, lezzet ve aromasiyla fark yaratir.
Tazeligini uzun stire koruyarak her

lokmada ayni keyfi sunar.

Huner
Un

Kalabalik aile sofralarinin vazgegilmezi,
ev finnindan yayilan mis kokularin sirr1...
Yiiksek su kaldirma kapasitesi sayesinde
daha fazla verim sunar. Homojen hamur
ve gozenek yapisiyla kusursuz sonug
verir. Pisen uriinler ince ve parlak
kabuklariyla kabarir, sofralara lezzet ve
nege katar. Uzun siire taze kalan bugday

kokusu, aile smakhglfnjf_her lokmaya tagr.
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SUNAR

Notlar










SUNAR

Sunar Un ve Yem San. ve Tic. A.S.

Akyar Mah. Bagkur 7 Sok. No:1

Merkez/Osmaniye

T: +90 328 826 02 65
F: +90 328 826 02 63

sunarunveyem@sunarunveyem.co m.tr

SUNAR YATIRIM
KURULUSUDUR

sunarunveyem.com.tr
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